
 

 

Festmenuer 2026 
 

Slettestrands Suppe, Steg & Is 

Natmad 

Brunch menu 

Frokostmenu 

Vinmenuer, velkomstdrinks m.m. 

 

Kontakt os for vores sæsonbestemte festmenuer.  



 
 

Suppe, Steg & Is Koncept! 
Sammensæt din/jeres perfekte festmenu der passer 

til din eller jeres gæster!  

Vi har udvalgt nogle af feriecenterets mest populære 
retter, som du/I selv kan vælge imellem. 

  

 

 

 

 

 

 

  



Forretter (Vælg 1 slags): 

o Slettestrands høns i asparges 
o Svampesuppe med ristede 

svampe 
o Græskarsuppe med ristede 

græskarkerner 
o Kartoffel-porresuppe med 

baconcrouton 
o Røget vesterhavsfisk med 

citronmayo 

Kød (Vælg 2 slags): 

o Kalvecuvette af velfærdskalv 
o Glaseret skinke af fritgående 

grise 
o Kamsteg af fritgående grise 

o Kalkunsteg 
o Helstegt svinemørbrad 
o Gammeldags oksesteg 

o Lammeculotte 
o Kyllingebryst fra Rokkedahl 

o Filet stegt som vildt 
o Forloren hare 

o Vesterhavsfisk med 
urtecrumble 

Kartofler (Vælg 2 slags): 

o Ristede nye kartofler 
o Dampede nye kartofler 

o Flødekartofler 

o Røsti 
o Kartoffelcrouqetter 
o Kogte hvide kartofler 
o Krydder kartoffelbåde 

o Pommes fritter 
o Bagekartofler 

Salater (Vælg 2 slags): 

o Grøn salat med vinaigrette 
o Broccolisalat 
o Coleslaw 

o Kikærtesalat 
o Bulgursalat 

o Couscous salat 
o Kålsalat med ristede kerner 

o Bønnesalat med syltede rødløg 
o Pastasalat med pesto 

o Tomatsalat med mozzarella  
o Melonsalat med bagte 

cherrytomater og fetaost 

Garniture (Vælg 3 slags): 

o Bagte rodfrugter 
o Grillede asparges med 

parmesan (Sæson) 
o Ristede svampe 

o Rødvinsporcheret rødløg 
o Bagt courgette  

o Gratineret aubergine 
o Mos af rodfrugter 
o Bagte karotter 



o Gulerodspure 
o Løg & grønne linser 
o Gratineret blomkål 

o Bøgehatte med timian 
o Spidskål & æble 

o Bagt pastinak m. balsamico 
o Palmekål, løg & smørbønner 

o Græskar 
o Jordskokker 

o Saltbagt selleri 
o Grillet tomat 

o Dampede ærter 
o Spæde gulerødder 
o Grønne bønner 

o Bagte beder med fetaost 
o Dampet broccoli 

o Majskolber med estragonsmør 

Sovs, Sky & Sauce (Vælg 1 slags): 

o Rødvinssauce 
o Bearnaise 
o Pebersauce 

o Romesco sauce (kold) 
o Whiskysauce  
o Kalvesky 

o Hønsesky 
o Peberrodssauce 
o Brun sovs 
o Persillesovs 
o Fiske Fúme 

o Ramsløg bearnaise  

Toppings (vælg 3 slags) 

o Peanuts 
o Rosiner 
o Papaya 

o Bananchips 
o Chilinødder 
o Kokosflager 

o Ristede græskarkerner 
o Grissini med hvidløg 

o Majssnacks 

- Hjemmebagt surdejsbrød & økologisk 
smør fra Thise mejeri er inkluderet! 

Dessert: Hansens isbar 

o Med hjemmelavet Guf, brownie, 
friskskåret frugt, toppings og 

saucer! 

369,- pr. kuvert 
  



Natmad 
 

Pizzabuffet med 3 slags toppings 

85,- pr kuvert  

 

 

Hot dog buffet med alt tilhørende 
85,- pr kuvert 

 

 

Friskbagte teboller med 2 slags skåret pålæg og ost 
75,- pr kuvert 

 

 

Klassisk karrysuppe med kylling og hjemmebagt brød 
85,- pr kuvert 

  



Slettestrand Brunch 
Brunch buffet kan serveres i tidsrummene kl. 10.00-13.00/11.00 – 14.00 

 

Brunch Buffet 1: 
Hjemmebagt brød (rugbrød og grovboller) med økologisk smør fra Thise mejeri 

Græsk yoghurt med frugt og hjemmelavet mysli 

Lun leverpostej med bacon og hjemmesyltede rødbeder 

2 slags oste fra Thise mejeri med hjemmelavet knækbrød og kiks samt tilbehør 

2 slags pålæg med tilbehør 

Frugtfad med skåret frugt 

Små morgenkager 

Kaffe, the og juice 

235,- pr. person 
Barn under 12 år 120,- 

 

Brunch Buffet 2: 
Hjemmebagt brød (rugbrød og grovboller) med økologisk smør fra Thise 

Røræg fra Jarmstedgård og brunchpølser 

2 slags pålæg m hjemmelavet tilbehør 

Græsk yoghurt med rabarber og hjemmelavet mysli 

Lun leverpostej med bacon, hjemmesyltede rødbeder og vilde svampe 



Avocado-smash med tomatsalsa 

Oste med hjemmelavet kompot, knækbrød og tilbehør 

Smoothie med mango, banan og mynte 

Frugtfad med friskskåret frugt og bær 

Hjemmebagt brownie med solbærpuré og karamel 

Amerikanske pandekager med sirup og bær 

Kaffe, the og juice 

310,- pr. person 
Barn under 12 år 160,- 

 

I kan også pifte brunchen op med en iskold Mimosa 
på Prosecco og appelsinjuice til 45,- pr. person 

 

  



Slettestrand Frokost 
Frokostbuffet i tidsrummene 12.00 – 15.00/13.00 – 16.00 

 

Frokostbuffet: 
Fiskefilet med remoulade og citron 

2 slags sild med karrysalat 

Æggefad med rejer 

Mørbrad a la creme af frilandsgris 

Frikadeller med sylt 

2 forskellige sprøde salater af årstidens grønt 

2 slags kødpålæg 

Leverpostej med syltede rødbeder og årstidens svampe 

Hertil serveres hjemmebagt brød, rugbrød og økologisk smør. 

2 slags ost, kiks samt tilbehør 

280,- pr. person 
Barn under 12 år 145,- 

 

Tilkøb: 

Kaffe/the med sødt serveres efter buffeten. 

45,- kr. pr. person. 

Kaffe/the samt hjemmebagt kage 75,- pr person 
Vinmenuer & drinks 



Drikkevarer 
 

Husets vinmenu: 
1 glas velkomstbobler 

1 glas hvidvin 

1 glas rødvin 

1 glas dessertvin 

I alt 255,- 
Vi kan også sammensætte en specifik vinmenu ud fra vores vinkort, hvis du/i 

ønsker det. 

Der kan naturligvis også afregnes efter forbrug: 

Velkomstbobler fra 65,- pr glas 

Sodavand og saft fra 35,- 

Fadøl fra 45,- 

Specialøl fra 60,- 

 

Husets hvidvin 239,- pr flaske 

Husets rødvin 239,- pr flaske 

Dessertvin fra 59,- pr glas 

 

Kaffe og the fra 40,- 

Avec fra 45,- til 95,- 
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